
 

 

 

Universidade do Extremo Sul Catarinense - UNESC 

Curso de Tecnologia em Alimentos 

HORÁRIO 2012 – 2
o
 SEMESTRE – MATRIZ CURRICULAR 01 

  
4ª Fase Bloco  Sala  

Hora 2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 6ª feira Sábado (matutino) 

19:00 – 
19:50 

10173 Tópicos de 
Nutrição e Dietética 

10172 Princípios de 
Conservação dos 

Alimentos 

10176 Embalagens 10174 Tecnologia 
de Grãos e Amidos 

10171 Métodos 
Instrumentais em 

Análises de Alimentos 

10169 Operações 
Unitárias na Indústria 

de Alimentos II 

19:50 – 
20:40 

10173 Tópicos de 
Nutrição e Dietética 

10172 Princípios de 
Conservação dos 

Alimentos 

10176 Embalagens 10174 Tecnologia 
de Grãos e Amidos 

10171 Métodos 
Instrumentais em 

Análises de Alimentos 

10169 Operações 
Unitárias na Indústria 

de Alimentos II 

20:40 – 

20:55 
      

20:55 – 

21:45 

10175 Análise 

Sensorial 

10172 Princípios de 

Conservação dos 

Alimentos 

10176 Embalagens 10174 Tecnologia 

de Grãos e Amidos 

10171 Métodos 

Instrumentais em 

Análises de Alimentos 

10169 Operações 

Unitárias na Indústria 

de Alimentos II 

21:45 – 
22:35 

10175 Análise 
Sensorial 

10172 Princípios de 
Conservação dos 

Alimentos 

10176 Embalagens 10174 Tecnologia 
de Grãos e Amidos 

10171 Métodos 
Instrumentais em 

Análises de Alimentos 

10169 Operações 
Unitárias na Indústria 

de Alimentos II 

6ª Fase  Bloco  Sala  
Hora 2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 6ª feira Sábado (matutino) 

19:00 – 

19:50 

10184 Tecnologia de 

Pescados 

10187 

Desenvolvimento de 
Novos Produtos 

10189 Planejamento 

de Estágio Curricular 
Obrigatório 

10186 

Tecnologia de Carnes, 
Ovos, Pescados e 

Derivados 

10183 

Tecnologia de Massas 
e Panifícios 

10186 

Tecnologia de Carnes, 
Ovos, Pescados e 

Derivados 

19:50 – 
20:40 

10184 Tecnologia de 
Pescados 

10187 
Desenvolvimento de 

Novos Produtos 

10189 
 Planejamento de 

Estágio Curricular 

Obrigatório 

10186 
Tecnologia de Carnes, 

Ovos, Pescados e 

Derivados 

10183 
Tecnologia de Massas 

e Panifícios 

10186 
Tecnologia de Carnes, 

Ovos, Pescados e 

Derivados 

20:40 – 

20:55 

      

20:55 – 

21:45 

10184 Tecnologia de 

Pescados 
10185 

Biotecnologia 

10188 

Sociologia 

10186 

Tecnologia de Carnes, 

Ovos, Pescados e 
Derivados 

10183 

Tecnologia de Massas 

e Panifícios 

10187 

Desenvolvimento de 

Novos Produtos 

21:45 – 

22:35 

10184 Tecnologia de 

Pescados 
10185 

Biotecnologia 

10188 

Sociologia 

10186 

Tecnologia de Carnes, 
Ovos, Pescados e 

Derivados 

10183 

Tecnologia de Massas 
e Panifícios 

10187 

Desenvolvimento de 
Novos Produtos 

 

 
7ª Fase  Bloco  Sala 

Hora 2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 6ª feira Sábado (matutino) 

13:30- 

14:20 

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

 10195  

Estágio Curricular 

Obrigatório 

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

  

14:20– 

15:10  

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

 10195 

Estágio Curricular 

Obrigatório 

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

  

15:10- 

16:00 

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

 10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

10195 

Estágio Curricular 

Obrigatório 

  

       

16:20- 

17:10 

10195 

 Estágio Curricular 

Obrigatório 

 10195 

Estágio Curricular 

Obrigatório 

10195 

Estágio Curricular 

Obrigatório 

  

 


