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REITORIA
EDITAL N°. 02/2024

Selecdo de propostas para a implementacdo de
estabelecimento de restaurante e lanchonete no espacgo
existente na UNESC, no Bloco XXI C Térreo.

A Reitoria da Universidade do Extremo Sul Catarinense — UNESC, mantida pela
FUNDACAO EDUCACIONAL DE CRICIUMA — FUCRI, torna publico o processo seletivo
de propostas para implementacdo de um restaurante e lanchonete dentro das
dependéncias da UNESC, no Bloco XXI C — térreo.

1 DO OBJETO

1.1. O objeto do presente edital € a selecdo da melhor proposta para a exploracdo
comercial de um estabelecimento de restaurante e lanchonete localizado no pavimento
térreo do Bloco XXI C e destinado ao atendimento de alunos, de funcionarios e do publico
externo em geral, pelo prazo minimo de 12 meses, renovaveis conforme avaliacdo dos
servigcos prestados, adequacédo as Normas Administrativas e mediante termo aditivo.

1.2. Pela utilizacdo do espaco, o locatario devera efetuar o pagamento de aluguel no
montante de R$ 4.871,32 mensais..

2 DO ESPACO FiSICO

2.1 O espaco fisico para implantacdo do restaurante esta inserido no Bloco XXI,
pavimento térreo, localizado nas dependéncias da UNESC (Anexos Il e ll1).

2.2 Atualmente, a area coberta disponivel conta com 205,99m?2 e inclui: saldo de mesas,
circulacao, sanitario feminino, sanitario masculino, depdsito, lavabo e cozinha;

2.3 Qualquer ampliacao fisica e/ou benfeitoria voluptuaria, que agreguem de forma fixa e
permanente o espaco descrito nos itens 2.1, ter4(ao) de ser aprovada(s) pela Pré-Reitoria
de Administracdo e Financas antes de ser realizada, ndo afastando a obrigacéo prevista
no item 3.2 deste edital, podendo o valor do aluguel ser aumentado caso a metragem
guadrada do imével locado seja alterada.

3 DAS DIRETRIZES DE FUNCIONAMENTO DO ESTABELECIMENTO

3.1 As diretrizes de funcionamento do restaurante e lanchonete, a serem propostas pelo
candidato, deverdo respeitar as seguintes condicdes minimas, as quais serdo objeto do
contrato a ser firmado posteriormente entre a FUCRI e o vencedor deste certame:

a) Manter horario de atendimento ao publico, no minimo, de segunda a sexta- feira,

das 7:30h as 22:00h, e aos sdbados, das 7:30h as 13:30h;
b) Alinhar seu calendario de funcionamento ao calendéario institucional da UNESC;
c) Servir refeicdes de qualidade, com cardapio variado, de diferentes faixas de preco;
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d)

f)
g)

h)

)
k)

1)

Servir almocgo das 11h as 14h com opc¢des variadas de alimentos, nutricionalmente
equilibrado, respeitando os habitos alimentares da regido, ofertando também
opcdes destinadas a pessoas com restricdes alimentares (diabéticos, alérgicos a
corantes, celiacos, intolerantes a lactose, veganos e vegetarianos), e janta das 18h
as 21h com, no minimo, 1 (uma) opc¢ao de refeicdo seguindo 0s mesmos critérios
do almoco;

Ofertar lanches de qualidade e tipos variados, de diferentes faixas de preco, com
opcOes destinadas a pessoas com restricdes alimentares (diabéticos, alérgicos a
corantes, celiacos, intolerantes a lactose, veganos e vegetarianos);

N&o disponibilizar qualquer tipo de bebida alcodlica ou alimentos que contenham
ingredientes comprovadamente prejudiciais a saude;

N&o disponibilizar cigarro, remédios, produtos farmacéuticos (ainda que naturais
ou manipulados), substancias entorpecentes, jogos de azar, bingo, loteria e
demais objetos ilegais ou que demandem autorizag&o ou licenca da administracéo
publica;

Todos os produtos comercializados deverdo apresentar qualidade e boa
procedéncia, estar dentro do prazo de validade e em condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas;

Disponibilizar aos clientes as formas de pagamento: em dinheiro, cartdo de
crédito e débito, vale-refeicao e pix;

Expor com clareza e em formato legivel o preco de cada produto
comercializado e as formas de pagamento disponiveis;

Cumprir o estabelecido na normativa RDC n° 216/2004 e Protocolos de
Biosseguranca da UNESC, bem como, demais normativas federais, estaduais e
municipais que regem as boas praticas em estabelecimentos comerciais de
alimentos e servigcos de alimentacdo em observancia as regras e orientacdes da
vigilancia sanitaria,;

N&o sublocar o espacgo;

m) Nado destinar o espaco ao desenvolvimento de atividade diversa da

n)

comercializagédo de alimentos;

Manter-se regularmente constituido durante toda a vigéncia do contrato e com
CNAE-fiscal compativel com a atividade a ser desenvolvida, nos termos do item
4.1.1;

3.2 O selecionado devera, obrigatoriamente, respeitar a legislacdo pertinente para a
realizacdo de eventuais obras no espaco do restaurante/lanchonete e obter aprovacao
do respectivo projeto pelos 6rgdos oficias de fiscalizacdo e controle,dentre eles, o
Corpo de Bombeiros, a Prefeitura Municipal de Criciima e a VigilanciaSanitaria, e pela
FUCRI/UNESC.

3.3 O vencedor devera respeitar e fazer cumprir todas as normas internas deseguranca
e medicina do trabalho, cuidados com o meio ambiente e normas de tratamento e
destinacdo de residuos e normas relativas ao campus universitario, por meio de uma
politica de gestdo ambiental, sob pena de rescisdo contratual por descumprimento das
clausulas respondendo por perdas e danos.

4_DA APRFQFNTA(;A() DAS PROPQSTAS
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4.1 Poderdo se inscrever na presente selecdo somente pessoas juridicas, na forma
abaixo descrita.

4.2 A participagdo no presente processo seletivo sera formalizada pelo protocolo dos
documentos indicados no item 4.4, em envelope lacrado, com a identificacdo
“PROPOSTA DE NEGOCIO’, junto com o nome da candidata, seu namero deinscri¢ao
no CNPJ e a assinatura do(a) seu(sua) representante.

4.3 O protocolo dos documentos devera ser realizado no periodo entre 11 a 22 de
janeiro de 2024, de segunda a sexta-feira, no horario compreendido entre 14h e 17h, na
Pro-Reitoria de Administracdo e Financas da Unesc, localizada no Bloco da Reitoria, nas
dependéncias da instituicdo, situada na Av. Universitaria, n. 1105, bairro Universitario, em
Criciuma/SC.

4.4 Para participar da selecdo a empresa interessada devera comprovar sua situacao
juridica, fiscal, financeira, social e a proposta de negdécio, através da apresentacdo dos
seguintes documentos oficiais, contidos no respectivo envelope:

a) Comprovante de inscricdo no CNPJ;

b) Contrato social e suas alteracdes, com o registro na Junta Comercial;

c) Cédula de identidade do representante legal;

d) Comprovante de inscricdo do representante no CPF;

e) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede do participante, pertinente ao seu ramo de atividade
e compativel com o objeto contratual;

f) CertidGes negativas de débitos com a Fazenda Federal, com a FazendaEstadual
e com a Fazenda Municipal, considerando a localidade em que tem domicilio ou
equivalente;

g) Certidao negativa de débitos da Seguridade Social e do Fundo de Garantia por
Tempo de Servigco (FGTS), demonstrando situacdo regular no cumprimento dos
encargos sociais instituidos por lei;

h) Certiddo negativa de débitos trabalhistas; e

i) Certidao de antecedentes criminais junto a Justica Estadual e a JusticaFederal;

j) Declaracdo com comprovacao do tempo de experiéncia da candidata no ramo de
restaurantes;

k) Proposta de cardapio de almoco e de janta constando a composicdo dos mesmos
e apresentar as op¢des dos lanches a serem servidos incluindo opg¢des destinadas
a pessoas com restrices alimentares (diabéticos, alérgicos a corantes, celiacos,
intolerantes a lactose, veganos e vegetarianos), de acordo com as letras “d” e “e”
do item 3.1.

4.5. O Codigo Nacional de Atividades Econdmicas (CNAE- Fiscal), devera ser compativel
com as atividades exercidas pela empresa dentro do campus da UNESC,sob pena de
inabilitacao.
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4.6 No momento do protocolo, a candidata devera apresentar, anexo ao envelope, termo
de inscricdo em anexo (Anexo 1) preenchido e assinado pelo responsavel legalda
candidata.

4.7 A proposta de cardapio e a tabela de precos servirdo de parametro, mas nao
vinculardo o funcionamento da candidata, se vencedor da selecao.

4.8 Se necessario, a Comissdo Avaliadora solicitara demais documentos ao interessado,
a fim de analisar sua situacao juridica, fiscal, financeira e social.

5. DA SELECAO PRELIMINAR

5.1 O procedimento da sele¢éo sera realizado por Comissao Avaliadora, constituida para
este fim pela Reitoria, e consistirA em andlise da inscricdo, habilitagcdo e avaliacdo da
proposta, observando o interesse institucional.

5.2 A andlise da inscricdo e do credenciamento sera realizada pela ComissaoAvaliadora
e consistira na conferéncia da documentacao exigida e nas diligéncias necessérias para
a constatacdo da regularidade juridica, fiscal, financeira e social dos interessados.

5.3 A Comissao Avaliadora, se julgar necessario, solicitarda documentacao adicional a
candidata.

5.4 Seré considerada CLASSIFICADA a pessoa juridica que apresentar os documentos
relacionados no item 4.4 e cuja documentacdo ateste uma situacdo de regularidade
juridica, fiscal, financeira e social.

5.5 Seréa automaticamente DESCLASSIFICADA aquela que:
a) deixar de apresentar algum dos documentos elencados no item 4.4;
b) apresentar documentagcao em desconformidade com a realidade;
c) apresentar irregularidade ou pendéncia juridica, fiscal, financeira ou social, de
acordo com a documentagdo ou com informagdes adquiridas durante a andlise.

5.6 Participarao da selecao definitiva apenas aqueles considerados classificados.

5.7 A etapa de selecdo definitiva serd realizada pela Comissdo Avaliadora, a qual
considerara os seguintes itens:

a) A adequacdo da proposta as necessidades da instituicao;
b) A relacé@o custo/beneficio;

c) A situacgéo fiscal da candidata;

d) A proposta nutricional do cardapio de lanches e refeigdes.

5.8 Para cada uma das alineas do item 5.7, a Comissdo Avaliadora atribuird uma nota de
0 (zero) a 10 (dez).
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5.9 A nota final de cada candidato corresponderd a soma das notas atribuidas a cada
alinea e tera valor minimo de 0 (zero) e maximo de 40 (quarenta) pontos.

5.10. Seréo consideradas aptas as propostas que obtiverem nota igual ou superior a 20
(vinte) pontos e inaptas aquelas que obtiverem nota inferior a 20 (vinte) pontos.

5.11. Serdo desclassificados os candidatos cuja proposta for considerada inapta.

5.12 Os candidatos com propostas aptas serdo classificados de acordo com a nota final
obtida, em ordem decrescente.

5.13. Em caso de empate, os critérios de desempate seréo, nesta ordem:

a) Melhor pontuagdo no quesito 5.7, “a”;
b) Melhor pontuagao no quesito 5.7, “d”.

5.14. O resultado preliminar da selecao sera divulgado em edital proprio, no dia 24 de
janeiro de 2024, pelo site www.unesc.net.

5.15. Eventual recurso do resultado preliminar da selecdo devera ser enviado até as
23:59h do dia 26 de janeiro de 2024, por e-mail, para o endereco: proaf@unesc.net.

5.16. O resultado definitivo da selecdo sera divulgado em edital proprio, no dia 30 de
janeiro de 2024, pelo site www.unesc.net.

5.17. A FUCRI reserva o direito de ndo declarar vencedor, ainda que haja candidato com
proposta apta e viavel.

6. DA SELECAO DEFINITIVA: DOS PROJETOS A SEREM APRESENTADOS

6.1 AplGs a selecdo e a notificagdo do vencedor, este devera providenciar projetos
arquitetbnico, estrutural, elétrico, hidrossanitario e todos os demais cuja necessidade
exigir, devendo encaminhé-los ao Departamento de Obras e Infraestrutura da UNESC, no
prazo de 10 (dez) dias da notificagdo, para avaliagdo e aprovacdo, sob pena de
desclassificacdo e chamamento do préximo candadidato melhor classificado.

6.1.1 Os projetos deveréo respeitar as informacgdes técnicas indicadas no Anexo IV.

6.2 Aprovados os projetos pela UNESC estes deverdao ser encaminhados aos 6rgaos
oficiais de fiscalizacdo e controle para aprovacao final, sendo que, qualquer nova
alteracdo devera passar por nova avaliagdo desta instituicao.

6.3 Caso os projetos apresentados ndo atendam as necessidades e padrao institucional
de qualidade e estética, e a empresa vencedora negue-se a adeque-los conforme
orientacdes da UNESC, a empresa sera desclassificada, momento em que o préximo
candidato melhor classificado serd chamado para cumprimento deste item 6.
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7. DA REALIZACAO DAS EVENTUAIS OBRAS

7.1 O vencedor do presente processo seletivo, apés cumprido e aprovado o item 06
deste edital e uma vez assinado o contrato de locacdo com a UNESC, caso tenha

proposto a realizacdo de obra no local, fica desde ja ciente de que a execucgdo desta
aquisicao de materiais e técnicas de construgao, cujo custo global sera suportado por ele,
sera fiscalizada pelo Departamento de Obras e Infraestrutura da UNESC.

7.2 Devera o vencedor apresentar, no prazo de 10 (dez) dias da aprovacao do projeto,
03 (trés) orcamentos dos materiais de construcdo a serem empregados no local. Sera
utilizado como parédmetro de custos para os fins do disposto na clausula

9.3 a Planilha Or¢camentaria da UNESC, a qual podera ser consultada no Departamento
de Obras e Infraestrutura.

7.3 O espaco destinado a implementacdo do restaurante/lanchonete, incluindo a area
destinada a eventual ampliacdo, estad descrito nos Anexos I, Il e IV deste edital, no
gual ha indicacéo das paredes que ndo podem sofrer modificacao eaquelas que, a critério
do vencedor, poderéo ser alteradas.

7.4 O vencedor estara sujeito a observar e seguir as normas técnicas de segurancae
medicina do trabalho da UNESC, além de outras que visem a melhoria de condi¢cao dos
trabalhadores que empenhar na obra, mediante termo assinado junto ao SESMT.

7.5 A UNESC podera exigir do vencedor, a qualquer momento, prova da regularidade
fiscal/trabalhista da empreiteira contratada para a execucéo da obra, nos termos do item
6 do presente edital, podendo, inclusive, embargar a obra atéque situacdes adversas
e/ou em conflito com os interesses da instituicdo sejam resolvidos.

7.6 As obras deveréo estar concluidas e o estabelecimento em pleno funcionamento até
30/03/2024, sob pena de resciséo contratual.

7.7 O VENCEDOR fica ciente de que serdo assinados contratos especificos para as
atividades, observando-se as propostas apresentadas e de acordo com o interesse desta
instituicdo. Ainda, o vencedor obriga-se a assinar a minuta inicial de contrato de locagéo,
estando desde logo obrigado a:

a) Executar de forma diligente os servigos contratados, observandointegralmente as
especificacbes constantes do edital e seus Anexos, as normas e os padrbes
técnicos aplicaveis ao caso, garantindo a sua boaqualidade e cumprimento dos
prazos acordados;

b) Fornecer aos seus empregados alimentagdo, transporte, seguro de vida e
alojamento, caso necessario em virtude do objeto do edital;

c) Providenciar a substituicdo de qualquer de seus empregados ou prepostos, cuja
conduta infrinja as normas internas da UNESC ou mediante simples solicitacdo
desta;

d) Zelar pela guarda e manutencdo dos equipamentos e locais de prestacdo de
servigos eventualmente disponibilizados pela UNESC, bem como pela seguranca
dos alunos e professores durante a execucdo das obras, mantendo o espaco
objeto deste edital cerca por tapumes até o final das obras;

e) Responsabilizar-se por todas as obrigacdes de natureza fiscal, administrativa,
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previdenciaria, trabalhista e civil decorrentes do presente edital, mantendo a
disposicdo da UNESC a documentacdo comprobatéria da regularidade, dentre
elas: comprovantes de pagamentos de salarios, férias acrescidas do terco
constitucional, comprovante de recolhimento do Imposto de Renda,comprovante
de recolhimento das contribuigcdes previdenciarias, comprovantes de entrega dos
EPI'S;

f) O vencedor é o Unico responsavel pela sua regularidade e de seu pessoal perante
as entidades profissionais de classe e pelas obrigaces decorrentes dos contratos
de trabalho de seus empregados e/ou de seus eventuais subcontratados, inclusive
por eventuais inadimplementos trabalhistas em que possa incorrer;

g) O vencedor é exclusivamente responsavel por todo e qualquer dano ou prejuizo
gue venha a causar a UNESC ou terceiros em decorréncia da execu¢do deste
edital,

h) Adotar todas as providéncias necessarias para que empregados/prepostos
desligados da prestacdo de servicos dentro da instituicdo ndo adentrem as
dependéncias desta, mantendo-a informada sobre todos os desligamentos;

i) N&o empregar na execucao dos servigos deste edital, quaisquer ex- funcionarios
da UNESC, salvo concordancia prévia e expressa da instituicao;

]) Nao permitir que menores de 18 (dezoito) anos trabalhem em horario noturno,em
atividades perigosas ou insalubres, assim como nao permitir qualquer trabalho aos
menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condi¢cdo de aprendiz a partir dos 14
(quatorze) anos, conforme estabelecido no artigo 7°, inciso XXXIIl da Constituicao
da Republica.

8. DO FUNCIONAMENTO E EXPLORACAO COMERCIAL

8.1 As obras devem estar prontas, bem como emitidos o “Habite-se” e os alvaras junto
aos oOrgaos competentes até 30/03/2024, data em que obrigatoriamente o
restaurante/lanchonete deve estar em pleno funcionamento.

8.2 O contrato de locacdo sera firmado somente apds a conclusdo das obras e desde
gue cumprido os prazos previstos no item 10.1 e apresentadas pelo vencedor,no prazo
de 10 (dez) dias, todas as licencas e alvaras imprescindiveis ao desenvolvimento da
atividade comercial, na forma da lei.

8.3 Os servigos prestados pelo vencedor poderéo ser fiscalizados por pessoa designada
pela Reitoria, inclusive no que tange a manutencdo dos recolhimentos de tributos e
gualidade dos servigos, bem como ao cumprimento das obrigacdes expostas neste edital
e no contrato de locagéao.

8.4 E expressamente vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros
medicamentos e quaisquer outros bens e servigcos contrarios a lei e ao contrato a ser
assinado entre as partes, parte que obriga o participante vencedor, bem comoobriga-se
ao cumprimento do exposto na Lei Estadual n. 12.061/2001, sob pena de rescisao
contratual.

8.5 E vedada a exploracdo comercial do local para fins diversos do previsto neste edital.

8.6 E proibida qualquer forma de sublocac&o do imével.
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9. DA INCORPORAGAO

9.1 Ap6s encerrada a reforma do estabelecimento as obras serdo, de imediato,
incorporadas ao patriménio da UNESC, excluindo-se quaisquer direitos a retencdo ou
indenizacéo em favor do vencedor.

9.2 A incorporacdo abrangera todos os investimentos fisicos feitos no espaco descrito
nos Anexo IlI, lll e IV, sejam eles referentes as benfeitorias Uteis, necessarias ou
voluptuarias, exceto os materiais de uso cotidiano adquiridos e empregados pelo
vencedor, a saber: mdveis que guarnecem o0 espaco eequipamentos utilizados para
funcionamento do estabelecimento.

9.3 Os custos da obra, nos termos do projeto aprovado pelo Departamento de Obras e
Infraestrutura da UNESC, desde que, devidamente comprovados mediante apresentacao
de 03 (trés) orcamentos, serdo abatidos nos aluguéis, utilizando-se como parametro limite
de custos/compensacdo a Planilha Orcamentaria da UNESC, a qual podera ser
consultada no Departamento de Obras e Infraestrutura.

9.4 Os investimentos que néo tiverem correspondéncia com a Planilha Orcamentéariada
UNESC e nao forem comprovados por nota fiscal seréo suportados, exclusivamente, pelo
vencedor.

9.5 Nao serdo objeto de qualquer compensacdo 0s gastos com maoveis, decoracao,
equipamentos necessarios para funcionamento do estabelecimento.

10. DO CRONOGRAMA

10.01
ATO DATA E HORARIO
Inscricéo De 11 a 22 de janeiro, das
14h as 17h

Divulgacéo do resultado preliminar da
selecio 24/01/2024
Prazo para recurso 26/01/2024
Divulgacéo d Itado definitivo d

ivulgacédo do resultado definitivo da 30/01/2024

selecéo

Prazo para realizacdo das eventuais

obras 01/02 a 30/03/2024

Inicio das atividades do vencedor da

selecdo 01/04/2024

11. DAS DISPOSICOES GERAIS
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11.1 Os interessados em participar do presente, poderdo conhecer a localizagdo do
restaurante/lanchonete, comparecendo pessoalmente na UNESC, em horariocomercial.

11.2 Na&o sera admitida qualquer forma de recurso aos resultados definitivos da selecao.
11.3 Todos requisitos do presente edital sdo os minimos exigidos. A apresentacdode
propostas melhores também podera ser feita, ficando sujeitas, de todo o modo, a analise

da Comissao Avaliadora.

11.4 O vencedor ficara sujeito a monitoramento e fiscalizacdo da equipe nutricional da
UNESC.

11.5 Davidas podem ser sanadas pelo e-mail gerenciadocampus@unesc.net ou pelo
telefone (48) 99184-1091 -Geréncia Administrativa.

11.6 Os casos omissos serao resolvidos pela Reitoria.
12. ANEXOS

Anexo | — Termo de Inscri¢ao;

Anexo Il — Planta de localizagao;

Anexo Ill — Planta baixa da situacao atual;

Anexo IV — Informacgdes técnicas para elaboracdo de projeto arquitetdnico.

Criciima, 11 de janeiro de 2024.

Prof.2 Dra. Luciane Bisognin Ceretta
Diretora Presidente da FUCRI
Reitora da UNESC

FUCRI — FUNDACAO EDUCACIONAL DE CRICIUMA (mantenedora)
Av. Universitaria, 1105 — Cx. P. 3167 — Fone (48)3431-2500
CEP 88806-000 Criciuma/SC.(www.unesc.net)
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ANEXO |

TERMO DE INSCRICAO
Edital n. 02/2024/REITORIA

Eu, , pessoa fisica

inscrita no CPF sob o n. . : - , ha qualidade de representante legal da

pessoa juridica

inscrita no CNPJ sob o n. : . / -_, com sede na

manifesto minha intencdo de participar do processo seletivo do Edital n.
02/2024/REITORIA e declaro, sob as penas previstas em lei, que os documentos eas

informacgdes fornecidas por mim s&o auténticos e condizem com a realidade.

Criciima, de de 2024.

DECLARANTE

FUCRI — FUNDACAO EDUCACIONAL DE CRICIUMA (mantenedora)
Av. Universitaria, 1105 — Cx. P. 3167 — Fone (48)3431-2500
CEP 88806-000 Criciuma/SC.(www.unesc.net)
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Obra:
Restaurante Bloco XXI - Térreo Desenvolvimento: ®
Laise Volpato J
Contetdo: Arquiteta e Urbanista - CAU A234032-1
) Gisele Luciano unesc

Localizacao Restaurante Bloco XXI
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ANEXO 11l

PLANTA BAIXA DA SITUACAO ATUAL

AMBIENTE

SALAO
CIRCULAGAO

139,62m?
9,13m*

COZINHA 23,00m?
DEPOSITO 8,65m?
LAVABO 3,31m?
SANITARIO MASCULINO 11,19m?
SANITARIO FEMININO 11,19m?
AREA TOTAL: | ‘ 205,99m?

Obra:
Restaurante Bloco XXI C - Térreo

Conteudo:

Planta Baixa - Restaurante Bloco XXI

Desenvolvimento:

Laise Volpato

Arquiteta e Urbanista - CAU A234032-1

Gisele Luciano
Académica
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ANEXO IV
INFORMACOES TECNICAS PARA ELABORACAO DE PROJETO ARQUITETONICO.

INFORMAGOES TECNICAS PARA ELABORAGAO DE PROJETO DE
INTERIORES DO RESTAURANTEDO BLOCO XXI-C -UNESC

1) O projeto devera representar tecnicamente os elementos construtivos,
materiais aplicados e as solugdes de layout.

2) O projeto deve ser composto por: planta baixa, cortes e vistas, layout, detalhes
construtivos relevantes, apresentagdo de proposta em 3D, projetos complementares e
memorial descritivo.

3) Devera ser feito pelo profissional registrado no CAU e apresentar RRT de
responsabilidade técnica.

4) O arquivo do projeto arquitetonico atual, na extensdo dwg, sera
disponibilizado mediante solicitagdo para o Departamento de Projetos e Infraestrutura,
através do e-mail: dpi@unesc.net.

CONCEITOS ARQUITETONICOS

1) O projeto arquitetdnico deve atender aos requisitos sanitarios, instalagées,
layout, ventilagdo, temperatura, umidade, sonorizag&o e controle integrado de pragas,
sem prejuizo de outras normas especificas aplicaveis.

2) Dever-se aderir aos conceitos de estética e funcionalidade, criando um
ambiente agradavel e acolhedor para os clientes, alinhado a funcionalidade e boas
praticas necessarias nos espagos de servigos.

3) O projeto arquiteténico devera ser submetido a aprovacéo do Departamento
de Projetos e Infraestrutura da Unesc.

INSTALAGOES PREDIAIS

1) luminag&o: deve-se garantir a eficiéncia de iluminagéo artificial. As luminarias
que se localizarem sobre as areas de manipulagéo de alimentos devem ser protegidas
contra explosdes, quebras e quedas acidentais.

2) Ventilagdo e climatizacdo: A renovagdo de ar dentro da area de cocgéo é
indispensavel para o conforto térmico dos funcionarios. Para tanto, devem ser
empregados dispositivos de ventilag&o natural e/ou artificial que permitam a adequada
renovagéo do ar. Deve-se garantir o conforto térmico na area de atendimento ao
publico.

3) Parede: revestimento liso, impermeavel e resistente.

4) Pisos: Devem permitir a facil limpeza, ser antiderrapantes, antiacidos e
impermeaveis, e, ainda, propiciar declividade suficiente para impedir o acimulo de
agua.

5) Sistema de exaustao: Deve ser provido de telas milimetradas removiveis que
impecgam o acesso de insetos, aves, roedores, ou quaisquer outros vetores ou pragas
urbanas.

6) Acustica: As areas de cocgéo e higienizagéo sé@o as que possuem os niveis de
ruido mais altos dentro da cozinha. Para manter a ambiéncia aclstica em niveis
confortaveis nas areas de trabalho sugere-se isolar ao maximo este setor.

7)Teto: Deve ser de facil limpeza, resistente a temperatura e impermeavel ao
vapor.

8) Todas as aberturas, ou quaisquer elementos vazados em contato com a area
externa, devem possuir telas milimetradas.

9) Os projetos de instalagbes hidraulicas, sanitarias, instalacbes elétricas,
seguranga contra incéndio, acessibilidade, devem ser elaborados de acordo com as
normas da ABNT, legislagdes municipais, Vigilancia Sanitaria e Corpo de Bombeiros
Militar, bem como aprovagéo nos 6rgdos competentes.

Obra:
Restaurante Bloco XXI C - Térreo

Contetido:

Informagoes técnicas para elaboragao do projeto

Desenvolvimento: . (

unesc

Laise Volpato

Arquiteta e Urbanista - CAU A234032-1

Gisele Luciano
Académica




