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CARTA-CONVITE - EDITAL N°. 414/2019/REITORIA

A Universidade do Extremo Sul Catarinense — UNESC, mantida pela
Fundacdo Educacional de Criciima, convida Vossa Senhoria a
apresentar proposta para implantacdo de servicos de restaurante de
baixo preco no Campus Universitario.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente carta convite € a selecdo da melhor proposta para exploragdo comercial pelo
periodo de 05 anos, admitindo-se prorrogac6es por expresso acordo entre as partes, de restaurante de
baixo preco no Campus Universitario.

1.2. Constitui parte integrante e indissociavel deste instrumento os Anexos |, II, Il e V.
2. DAS CONDICOES DE FUNCIONAMENTO DO RESTAURANTE

2.1. O espaco fisico destinado a prestacao de servigos de restaurante é de 188,30 mz, conforme projeto
arquitetdbnico em anexo, situado dentro do Campus Universitario, devendo as propostas
contemplarem o atendimento minimo de 150 refei¢fes (pessoas) simultaneas com buffet livre e carne
porcionada em 160 gramas por pessoa, obedecida composicdo de cardapio disposta no Anexo |II.

2.2. O periodo de funcionamento permitido sera de segunda-feira a sexta-feira, das 7h30min as 22h
e aos sabados das 7h30min as 13h30min. As atividades devem a iniciar juntamente com o periodo
letivo do ano de 2020. As refeices porcionadas de baixo preco deverdo ser servidas diariamente das
11h as 14h e das 18h as 21h30min, exceto aos sabados dia em que devera ser servido apenas almogo.

2.3. Além do servico de restaurante, podera o selecionado explorar o comércio de outras espécies de
alimentacéo, inclusive lanchonete, visando atender de forma ampla a demanda, ficando de imediato
proibida a comercializagdo de bebidas alcootlicas de qualquer natureza, cigarros, remédios, produtos
farmacéuticos mesmos que naturais ou manipulados, jogos de azar, bingos, loterias, maquinas caca-
niqueis, fliperamas, jogos eletronicos diversos entre outros proibidos por lei.

2.4. O vencedor da proposta devera respeitar e fazer cumprir todas as normas internas de seguranca
e medicina do trabalho, cuidados com o meio ambiente e normas de tratamento e destinacdo de
residuos e normas relativas ao campus universitario, por meio de uma politica de gestdo ambiental,
sob pena de rescisdo contratual por descumprimento das clausulas respondendo por perdas e danos.

2.5. Devera ser disponibilizado e exigido o uso de uniforme por parte dos funcionarios que

trabalharem no restaurante e planilhas de controles operacionais em todas as etapas da producédo da
refeigdo.
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2.6. Deverdo ser disponibilizadas refeicdes (almogo e jantar) com precos populares, conforme
cardapio variado elaborado por um(a) nutricionista, ofertando, ainda, alimentos para pessoas com
restricbes alimentares (intolerantes a glaten, lactose, corantes, diabetes, vegetarianos e veganos, etc.)
e dando preferéncia para alimentos provenientes da agricultura familiar.

2.7. O vencedor da proposta devera garantir a qualidade higiénico-sanitaria e nutricional dos produtos
comercializados, tendo em sua equipe técnica um nutricionista regularmente inscrito no Conselho
Regional de Nutricionistas, responsavel pela supervisdo do cardapio e da seguranca higiénico-
sanitaria.

2.8. O vencedor da proposta assinara contrato de comodato para cumprimento do objeto, ndo havendo
cobranca de aluguel pela utilizacdo do local destinado ao restaurante.

2.9. O vencedor da proposta sera diretamente responsavel por todos os encargos tributarios, taxas de
funcionamento, alvaras, autorizagdes sanitarias que vierem a incidir sobre o imdvel locado, bem como
pagamento da agua, energia.

2.10. Outras questdes poderdo ser inseridas no contrato de comodato caso a FUCRI/UNESC entenda
pertinentes, tal como a cessdo de espago no restaurante para servir de campo de estagio obrigatorio e
ndo remunerado, bem como para realizacao de visitas técnicas previamente agendadas.

2.11. O vencedor da proposta ficara responsavel por equipar e mobiliar as instalagdes do restaurante
e/ou lanchonete com todos os itens necessarios ao desenvolvimento das atividades, tais como: fogdes,
freezers, gondolas, mesas, cadeiras, fornos, micro-ondas, balcdes de atendimento, caixas, entre
outros, podendo retirar referidos bens ao final do contrato de comodato ap6s vistoria e autorizagdo do
Departamento de Patrimonio e Suprimentos da UNESC.

2.12. Todas as instalacdes de qualquer natureza a serem feitas no restaurante deverao ser previamente
aprovadas pelo Departamento de Projetos e Infraestrutura da UNESC, ficando vedada a utilizagdo do
espaco externo para comercializagdo de alimentos e bebidas, salvo autorizagéo expressa.

2.13. Devera o vencedor da proposta disponibilizar aos clientes formas de pagamento do consumo
por meio de dinheiro, cartdes de débito, credito e vale-refeicdo dentre outros, além de expor com
clareza e em formato legivel o preco de cada produto comercializado.

2.14. O vencedor da proposta devera responsabilizar-se pela obtencdo de autorizacdo em todos os
orgéos oficiais de fiscalizacao e controle, dentre eles e a exemplo, o Corpo de Bombeiros, Prefeitura
Municipal de Criciuma, Vigilancia Sanitaria e submeter-se a controle e fiscalizagdo da UNESC,
inclusive quanto as obrigacgdes contabeis, tributarias e trabalhistas. Incluindo neste controle auditorias
de seguranca alimentar.

2.15. Outras medidas que visem a melhoria das condic6es do restaurante e a manutengéo do equilibrio

contratual, poder&o ser feitas ao longo do contrato de comodato por meio de termo aditivo a critério
exclusivo da FUCRI/UNESC.
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3. DAS OBRAS

3.1. Eventuais obras e melhorias a serem feitas na estrutura disponibilizada s6 poderao ser feitas apds
autorizacao expressa pela FUCRI/UNESC.

4. DA PARTICIPACAO

4.1. Para participar do processo seletivo, o interessado devera entregar a proposta, em envelope
lacrado, na Reitoria da UNESC até o dia 20/01/2020, no horario das 13:30h as 17h, localizada no
Bloco da Reitoria, situado na Avenida Universitaria, n°. 1.105, bairro Universitario, em Cricilima/SC.

4. DA PROPOSTA

4.1. Para participar do processo seletivo devera o interessado comprovar sua situacdo fiscal-
financeira-social através da apresentacdo dos seguintes documentos oficiais em original ou cépias
autenticadas:

a) Alvaré da vigilancia sanitaria do Municipio de Criciima;

b) Contrato social e Gltima alteracdo contratual da empresa, com o devido registro na Junta
Comercial;

C) Comprovante de inscricdo do CNPJ;

d) Copia do documento de identidade, CPF e comprovante de residéncia do representante legal
da empresa;

e) Copia do registro comercial, no caso de empresa individual,

f) Copia da inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao
domicilio ou sede do participante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9) Certiddes negativas de débitos para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do domicilio
ou sede do participante, na forma da lei;

h) Certiddo negativa de débitos para com a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por Tempo
de Servico (FGTS), demonstrando situacdo regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos
por lei;

) Apresentar documentos que comprovem experiéncia de, pelo menos, 05 (cinco) anos no ramo
de atividade em restaurante de alimentacdo coletiva na forma de cozinha industrial, como por
exemplo: folder, flyers, cartdes, menus, programacao semanal de almoco, lista de alimentos que
pretende disponibilizar entre outros.

4.2. O participante devera encaminhar junto com os documentos acima descritos, proposta de
cardapio e valor da refeicdo porcionada expressa em moeda corrente nacional, sendo que a proposta
méxima de refeicdo individual deve ser de R$ 8,50 (oito reais e cinquenta centavos). O valor da
proposta vencedora sera reajustado anualmente de acordo com indice oficial a ser definido no
contrato.
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5. DA AVALIACAO DA PROPOSTA

5.1. Considerar-se-a habilitada para anélise da comissdo julgadora as propostas que apresentarem
toda a documentacao descrita no item n° 4.

5.2. As propostas encaminhadas e devidamente habilitadas serdo analisadas por comissdo indicada
pela Reitoria da UNESC, cabendo a referida comissdo a selecdo da melhor proposta, observado o
indice técnico mais alto, calculado por meio da seguinte formula:

IT=(PPx2)+ (PTx8)

Onde:
IT = indice Técnico
PP = Proposta de Preco da Refeigéo
PT = Proposta Técnica

5.2.1. A composi¢do da pontuacdo da Proposta Técnica se dara a partir da proposta de cardapio e do
projeto arquitetbnico com o memorial descritivo dos investimentos que serdo realizados pelo
participante, considerando os seguintes critérios:

Pontuacao
Critérios de avalicao da Proposta Técnica: Calculo da pontuagao: mdxima por
Participante:

2 pontos por dia da semana em

Opcao de salada cozida. que for ofertada. 12
) .
Sobremesa: 1 porgdo de fruta. pontos por dia da semana em 12
gue for ofertada.
Suco polpa servido diariamente: 1 por¢do de 180 12 pontos. 12

ml por pessoa.
Cardapio com evento tematico mensal. 2 pontos. 2
Opcao de prato light diario como alternativa ao

.. 12 pontos. 12
buffet principal (sob reserva). P

Projeto arquitetonico com o respectivo memorial

descritivo dos investimentos que serdo realizados
g o e 10 pontos a cada R$ 50.000,00. 50

na estrutura do restaurante (moveis,
equipamentos, etc.)

Total 100

5.3. A comissdo julgadora podera solicitar ao proponente maiores esclarecimentos para elucidacao
das propostas quando entender necessario.
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5.4. Todas as propostas oferecidas ndo obrigam a FUCRI/UNESC a declarar uma por vencedora,
podendo todas serem recusadas independente de justificativa.

5.5. No caso de empate entre duas ou mais propostas a classificacdo se fara, obrigatoriamente, por
sorteio, em ato publico, para o qual todos os participantes serdo convocados, vedado qualquer outro
processo.

6. DAS DISPOSICOES GERAIS

6.1. O interessado em participar do processo seletivo podera conhecer o espaco que serd concedido
para a implantacdo do restaurante, desse que entre em contato com o Departamento de Projetos e
Infraestrutura da UNESC pelo telefone (48) 3431.2563 para prévio agendamento da visita.

6.2. N&o serd admitida qualquer forma de recurso ou reconsideracdo aos resultados da habilitagdo e
da avaliacdo da proposta do presente processo seletivo.

6.3. Todos requisitos do presente processo seletivo sdo 0os minimos exigidos. Outras propostas que
visem a melhoria do cumprimento do objeto do processo seletivo também o poderdo ser feitas por
escrito conjuntamente a documentacao a ser entregue caso em que ficara sujeita a analise da comissao
julgadora.

6.4. O vencedor do processo seletivo serd formalmente comunicado do resultado até 25/01/2020,
devendo assinar o respectivo contrato em até 15 (quinze) dias Uteis desta data e iniciar a prestacao
dos servicos de restaurante até o dia 26/02/2020, inicio das aulas do primeiro semestre letivo, sob
pena de exclusdo e eleicdo de uma nova proposta ou realizacdo de novo processo seletivo, a critério
da FUCRI/UNESC.

6.5. Os casos omissos serdo resolvidos pela Reitoria da UNESC.

Criciima, SC, 19 de fevereiro de 2019.

FUNDACAO EDUCACIONAL DE CRICIUMA - FUCRI
UNIVERSIDADE DO EXTREMO SUL CATARINENSE - UNESC
Profé. Dr2. Luciane Bisognin Ceretta
Diretora Presidente da FUCRI
Reitora da UNESC
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ANEXO |

PROJETO ARQUITETONICO

LOJb 07,
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ANEXO 11

COMPOSICAO DO CARDAPIO PARA O RESTAURANTE UNIVERSITARIO DA UNESC

SISTEMA DE DISTRIBUICAO: self-service.

Composicéo da refeicdo e outros servicos:

SALADAS: 3 opc¢0es servidas diariamente com consumo livre.
ARROZ: 2 op¢bes servidas diariamente com consumo livre (parabolizado e integral).
FEIJAO: 1 opcéo servida diariamente com consumo livre.

PRATO PRINCIPAL.: 1 porc¢édo de carne com 160 gramas por pessoa, podendo ser 2 porcdes de
80 gramas cada. Para quem ndo desejar consumir a carne do dia, disponibilizar ovo como opc¢éo do
prato proteico.

Carnes bovinas: contrafilé, coxao duro, coxdo mole, lagarto patinho e acém. Frequéncia: diaria.
Carnes suinas: pernil, copa lombo e bisteca. Frequéncia: 1 vez por semana.

Carnes de aves: peito de frango, filé de peito de frango, sassami, coxa e sobrecoxa. Frequéncia: 5 x
na semana.

Peixes: pescada e tilapia. Frequéncia: 1 vez por més.

Embutidos: Salsicha e linguica. Frequéncia: 1 vez por semana.

GUARNICAO: 2 opcdes servidas diariamente com consumo livre, sendo uma opcao a base de
legumes, verduras, massas simples ou farinaceos e 1 opcao farofa simples ou elaborada.

MESA DE MOLHOS: Oleo, sal saché, vinagre e farinha de mandioca crua.

DESCARTAVEIS: Guardanapos de papel, palito saché, acticar/adocante saché, copos de 200ml,
canudos, entre outros que se fizerem necessarios de acordo com o que sera servido.

OBS: Fica a critério do empresa, fornecer outros servigos.
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ANEXO 111

DAS OBRIGACOES A SEREM ASSUMIDAS PELO VENCEDOR DO PROCESSO
SELETIVO

Item 1:
O agenciamento e a comercializacdo sao relativos aos produtos abaixo descritos:

Alimentos naturais;

Alimentos pereciveis e ndo pereciveis;

Sucos e refrigerantes;

Produtos em geral inerentes a restaurantes e lanchonetes.

Item 2:

E vedada a venda de bebidas alcodlicas de qualquer natureza ou que contenha minimo teor alcodlico
e medicamentos de qualquer espécie manipulados ou ndo, bem como alimentos e bebidas que
contenham em sua composicao quimica ingredientes comprovadamente prejudiciais a salde;

Item 3:
E proibida a prética de jogos de azar, oferecimento de jogos de bilhares, e todo e qualquer promogao
de jogatina eletrdnica ou ndo e contrarias a lei e a ordem e aos interesses da FUCRI/UNESC,;

Item 4:
Podera a FUCRI/UNESC destacar pessoal proprio para acompanhamento e fiscalizacdo das
atividades desenvolvidas para que estas nao descaracterizem a funcdo social a que se destina.

Item 5:
Devera o vencedor:
a) Disponibilizar a FUCRI/UNESC todas as informagfes necessarias requeridas a qualquer
tempo;
b) Cumprir as normas de vigilancia sanitaria (observando as normas de seguranca alimentar e
nutricional bem como de limpeza e vigilancia sanitaria para estabelecimentos de alimentacéo);
¢) Cumprir as normas e regras da FUCRI/UNESC;
d) Cumprir as normas e regras estabelecidas no processo seletivo;
e) Informar A FUCRI/UNESC toda e qualquer alteracio estrutural do empreendimento;
f) Né&o sublocar ou transferir a terceiros o uso, gozo;
g) Nao alienar o mesmo sob qualquer hipétese, ou da-lo em garantia;
h) Informar anualmente a lista de bens e componentes existentes no empreendimento e
semestralmente o relatorio de fluxo alimentar;
i) Responsabilizar-se pelas normas de seguranca e medicina do trabalho;
J) Acatar as determinagdes da FUCRI/UNESC para manter a ordem e a disciplina aos arredores
do restaurante e nas suas dependéncias;
k) Responsabilizar-se diretamente pelos atos de seus funcionarios e prepostos;
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I) Responsabilizar-se por toda carga tributaria incidente sobre sua receita quer seja, impostos,
taxas, alvards de funcionamento, tributos trabalhistas, previdenciarios, e todo tipo de acao
judicial ou extrajudicial em que for parte.

O desrespeito as clausulas acima e as estipuladas na carta-convite e legislacdo esparsa, importa em
imediata rescisdo contratual, ficando a critério da FUCRI a sua efetivacédo ou elaboracéo de termo de
ajuste de conduta.

Item 6:

Eventuais atividades do restaurante/lanchonete fora do horéario e dias especificados s6 o podera ser
feita mediante autorizacdo da FUCRI/UNESC por escrito.
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ANEXO IV

SERVICO ESPECIALIZADO EM ENGENHARIA DE SEGURANCA E EM MEDICINA DO
TRABALHO — SESMT - FUCRI

OBJETO

O presente anexo tem por objetivo estipular parametro para o cumprimento pelo vencedor
das normas de seguranca e medicina do trabalho para prevencao de acidentes e doengas ocupacionais,
respeito as normas institucionais da FUCRI, respeito a legislacdo esparsa concernente a legislacéo
trabalhista e previdenciaria, sob pena de multa e rescisdo contratual fixadas no contrato.

OBRIGACOES ANEXAS PACTUADAS E ACEITAS

O vencedor da proposta somente prestara os servicos apés verificada toda a documentacao
relativa a seguranca e medicina do trabalho, a ser requisitado pelo SESMT da FUCRI.

Para cumprimento do aqui estabelecido, o vencedor toma ciéncia de que a FUCRI, durante
a prestacao de servicos, ira fiscalizar o desenvolvimento dos trabalhos, os funcionarios, o uso de EPI's
e a correta aplicacdo de normas de seguranca e medicina do trabalho até entdo ajustadas e outras
aleatorias existentes no ambito juridico.

Durante a fiscalizacdo, observadas falhas na seguranca e medicina do trabalho, o fiscal da
FUCRI, determinara a interrup¢do imediata dos trabalhos, comunicando o ocorrido ao SESMT, para
comunicacdo imediata ao vencedor para tomada de medidas, sendo notificada no ato sobre aplicacao
da multa, necessidade de troca de funcionario, ou suspensdo dos trabalhos até decisdo posterior.

No mesmo ato, sera determinado ao funcionario da vencedora que pare os trabalhos no
estado em que se encontram, salvo eventuais riscos que deverdo ser excluidos, encaminhando o
mesmo ao SESMT que notificara por escrito do ocorrido, com decisdo motivada devendo apds ser
encaminhado a contratante para as devidas providéncias requeridas.
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