
Tema Equipe Orientador Categoria

TRABALHOS SELECIONADOS - LOCAL E CRONOGRAMA DAS EXPOSIÇÕES

Mamadeira de fácil mistura 

Peterson Kammer Feltrin, Renata Bitencourt 

Batista, Ana Paula Melo Ricardo, Géssica Silva 

de Campos

- 1
25/10/2018 (noturno  das 18h30min as 

21h)

Utilização integral do maracujá para elaboração 

de um sorvete sem lactose

Sarah Aparecida Estano, Jasmini Capaverde, 

Larissa dos Santos Rocha, Laura da Rosa, Thalita 

Vitorino guterro

Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

Soluções em impressões 3d Angelo Cardoso Neto - 4

25/10/2018 (vespertino e noturno das 

13h30min as 16h30mim das 18h30min 

as 21h)

A Utilização de Softwares como Proposta para o 

Gerenciamento e Controle de Licenças 

Ambientais

Luiz Henrique Rosa da Silva - 4

25/10/2018 (vespertino e noturno das 

13h30min as 16h30mim das 18h30min 

as 21h)

Pote de Ração com Temporizador Paloma Alexandre - 1

25/10/2018 (vespertino e noturno das 

13h30min as 16h30mim das 18h30min 

as 21h)

Pulseira Smart 

Jéfiter Alexandre de Souza, Arthur Aguiar 

Teixeira, Ana Paula dos Santos Figueredo, 

Joana dos Santos Collodel

- 1
25/10/2018 (noturno  das 18h30min as 

21h)

Elaboração e aceitação sensorial de uma geleia 

de banana com mel sem aditivos e 

conservantes

Gabrielle Menegali, Vitória Karoline Machado 

Mantinho, Joana Warmling da Silva, Heloísa 

Teixeira da Silva 

Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

Xarope a base da flor de bananeira, mel, limão 

e gengibre

Letícia Machado Manenti, Vitória Daniela 

Moreira de Jesus, Mariana Manentti, Giovanna 

Cordova Estevão

Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

ELABORAÇÃO E ACEITABILIDADE DE UMA 

GRANOLA COM ADIÇÃO DE WHEY PROTEIN 

SABOR CHOCOLATE

Beatriz da Silva Alves, Maria Eduarda Rabelo 

Machado
Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

Elaboração e aceitação sensorial de uma 

brigadeiro feito a partir da polpa e casca de 

banana

Larissa Bortolotto Fernandes, Carolina Flores da 

Rosa, Maria Vitória Bittencourt da Rosa 

Medeiros, Isadora Machado Almerindo

Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

Exposição da Ideia

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

BALA DE GOMA COM ADIÇÃO DE VITAMINAS 

PROVENIENTE DAS FRUTAS COM ADIÇÃO DE 

FERRO

Ana Carolina Zaccaron, Helen Félix Cardoso, 

Maria Eduarda Faviano de Deus, Nathália 

Borges Martins, Rafaela dos Santos Marcelino

Eloise Clemes 2

26/10/2018 (matutino e vespertino das 

9h as 11h30min e das 13h30min as 

16h30min)

Aline Medeiros da Silva, Marcela de Oliveira da 

Silva, Karoline Padilha Biava, Maria Heloise 

Alexandre Ribeiro, Sara Cabral Alves

ELABORAÇÃO DE MAIONESE TRADICIONAL 

UTILIZANDO COMO BASE A CHIA
Eloise Clemes 2



  


