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01 | Dielemara Antunes da Silva Avaliagcdo do teor de &gua contido em carcagcas de aves congeladas

produzidas por duas agroindustrias no sul do estado de Santa Catarina
utilizando o procedimento Dripping test. Orientadora: Miquele Lazarin
Padula. Criciuma, Julho de 2013.

02 | Helena da Silva Pereira Avaliacdo higiénico-sanitaria de equipamentos e manipuladores de uma
beneficiadora de arroz. Orientadora: Raquel Piletti. Criciima, Julho de 2013.

03 | Jailson Macarini Fenali Avaliacdo da concentracdo dos aminoacidos lisina, metionina e treonina em
farelos de arroz provenientes de diferentes plantas de beneficiamento.
Orientadora: Raquel Piletti. Cricitma, Julho de 2013.

04 | Luana da Rosa Macan Avaliacdo fisico-quimica comparativa do morango (Albion), desidratado
pelos meéetodos de secagem e liofilizacdo. Orientadora: Raquel Piletti.
Criciima, Julho de 2013.

05 | Merieli da Rosa Diagnostico das condicdes higiénico-sanitarias dos servicos de
alimentacé&o pela agcédo da Vigilancia Sanitaria do municipio de Criciuma- SC.
Orientadora: Miquele Lazarin Padula. Criciima, Julho de 2013.

06 | Paula Choseck Zacaréao Estudo da propriedade antimicrobiana dos 6leos essenciais de alho (Allium
sativum) para aplicacdo em cortes de frango temperados. Orientadora:
Raquel Piletti. Cricitma, Julho de 2013.
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07 | Thais Medeiros Possamai Estudo do teor de gordura contido em filés de peito de frango empanados

com diferentes coberturas. Orientadora: Miquele Lazarin Padula. Criciima,
Julho de 2013.

08

Tamires Silveira Cordeiro

Avaliacdo da atividade antimicrobiana dos Oleos essenciais de alecrim
(Rosmarinus officinalis) e salvia (Salvia officinalis) para aplicacdo em
alimentos. Orientadora: Raquel Piletti. Cricitma, Dezembro de 2012.

09

Bruna de Oliveira Mota

Elaboracdo de biscoito sem glaten a partir de subprodutos do arroz.
Orientadora: Raquel Piletti. Cricibma, Junho de 2012.

10

Jaqueline Madeira Goncalves

Avaliacdo da informacé&o nutricional obrigatdria apresentada no rétulo de
diferentes cortes avicolas. Orientadora: Miquele Lazarin Padula. Criciuma,
Junho de 2012.

11

Karen Suyan de Oliveira Teixeira

Avaliacdo da qualidade em servicos: estudo de caso em um supermercado
na cidade de Jacinto Machado. Orientador: Dino Gorini Neto. Criciima,
Junho de 2012.

12

Katia da Soler Zanatta

Avaliacdo de um método alternativo para o controle da contaminacgéo
gastrintestinal em carcacas de aves. Orientadora: Raquel Piletti. Criciima,
Junho de 2012.

13

Maria Regina Romagna Pasetto

Bolo de mel adicionado de proteina texturizada de soja e farinha de trigo
integral: um alimento protéico e funcional. Orientadora: Miquele Lazarin
Padula. Cricitma, Junho de 2012.
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14 | Natana Bordignon Tramontin Avaliacdo higiénico-sanitaria do processo de beneficiamento de arroz.

Orientador: Marco Antonio da Silva. Criciima, Junho de 2012.

15

Tamara Bellettini Munari

Avaliacdo das condi¢cdes higiénico-sanitarias na producdo de embutidos
carneos. Orientadora: Raquel Piletti. Cricima, Junho de 2012.




